
Menú
NAVIDAD

Entrantes al centro

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA. 
DEGUSTACIÓN DE QUESOS CON NOMBRE PROPIO

MACARONS DE PATATERA Y TORTA. 
TARTALETA SABLE DE BOMBON DE FOIE Y PECTINA DE MANZANA.

PAN BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBAS ALIÑADAS

 Y GRATINADO CON MUSELINA

A ELEGIR

DORADA ASADA, CREMA FLORENTINA 
CON CALDO CORTO DE BERBERECHOS Y MEJILLONES.

 
O

SECRETO DE CERDO IBÉRICO MACERADO Y CONFITADO 
CON SU JUGO REDUCIDO DE SOJA A LA MIEL.

POSTRE

"DELICIA CÍTRICA: 
CHEESECAKE DE MANDARINA

B O D E G A  I N C L U I D A

CERVEZA DE BODEGA ESTRELLA GALICIA, 
REFRESCO Y AGUA

VINOS TINTO Y BLANCO

COPA INCLUIDA*

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA. 
DEGUSTACIÓN DE QUESOS CON NOMBRE PROPIO

MACARONS DE PATATERA Y TORTA. 
TARTALETA SABLE DE BOMBON DE FOIE Y PECTINA DE MANZANA.

PAN BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBAS ALIÑADAS
 Y GRATINADO CON MUSELINA

A ELEGIR

DORADA ASADA, CREMA FLORENTINA 
CON CALDO CORTO DE BERBERECHOS Y MEJILLONES.

 
O

SECRETO DE CERDO IBÉRICO MACERADO Y CONFITADO 
CON SU JUGO REDUCIDO DE SOJA A LA MIEL.

POSTRE
"DELICIA CÍTRICA: 

CHEESECAKE DE MANDARINA

B O D E G A  I N C L U I D A

CERVEZA DE BODEGA ESTRELLA GALICIA, 
REFRESCO Y AGUA

VINOS TINTO Y BLANCO

COPA INCLUIDA* 50€
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Menú
NAVIDAD

Entrantes al centro

60€

2
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA. 

DEGUSTACIÓN DE QUESOS CON NOMBRE PROPIO

MACARONS DE PATATERA Y TORTA. 

TARTALETA SABLE DE BOMBON DE FOIE Y PECTINA DE MANZANA.

CUCHARITA DE CEVICHE DE CORVINA

PAN BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBAS ALIÑADAS

 Y GRATINADO CON MUSELINA

DE PRIMERO

ARROZ MELOSO DE MARISCO

A ELEGIR

LUBINA AL HORNO CON ESCALIBADA DE VERDURITAS

O

CARRILLERA IBERICA SOBRE PARMENTIER TRUFADA

POSTRE

CREMOSO DE CHOCOLATE Y CEREZA DEL JERTE

B O D E G A  I N C L U I D A

CERVEZA DE BODEGA ESTRELLA GALICIA, 

REFRESCO Y AGUA

VINOS TINTO Y BLANCO

COPA INCLUIDA*
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PAN BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBAS ALIÑADAS

 Y GRATINADO CON MUSELINA

DE PRIMERO

ARROZ MELOSO DE MARISCO

A ELEGIR

LUBINA AL HORNO CON ESCALIBADA DE VERDURITAS

O

CARRILLERA IBERICA SOBRE PARMENTIER TRUFADA

POSTRE

CREMOSO DE CHOCOLATE Y CEREZA DEL JERTE

B O D E G A  I N C L U I D A

CERVEZA DE BODEGA ESTRELLA GALICIA, 

REFRESCO Y AGUA

VINOS TINTO Y BLANCO

COPA INCLUIDA*
 



Menú
NAVIDAD

   A TENER EN CUENTA

MENÚS DE NAVIDAD DISPONIBLES A PARTIR DE

10 COMENSALES.

ES IMPRESCINDIBLE CONFIRMAR LA RESERVA

CON AL MENOS UNA SEMANA DE

ANTELACIÓN JUNTO A LOS PLATOS

PRINCIPALES E INTOLERANCIAS

EL SERVICIO DE BEBIDAS ESTÁ INCLUIDO

DESDE QUE TODOS LOS COMENSALES ESTÉN

SENTADOS EN LA MESA HASTA EL MOMENTO

DEL POSTRE.

CUALQUIER CANCELACIÓN O MODIFICACIÓN

EN EL NÚMERO DE COMENSALES DEBE

NOTIFICARSE CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS

DE ANTELACIÓN.

   A TENER EN CUENTA

MENÚS DE NAVIDAD DISPONIBLES A PARTIR DE

10 COMENSALES.

ES IMPRESCINDIBLE CONFIRMAR LA RESERVA

CON AL MENOS UNA SEMANA DE

ANTELACIÓN JUNTO A LOS PLATOS

PRINCIPALES E INTOLERANCIAS

EL SERVICIO DE BEBIDAS ESTÁ INCLUIDO

DESDE QUE TODOS LOS COMENSALES ESTÉN

SENTADOS EN LA MESA HASTA EL MOMENTO

DEL POSTRE.

CUALQUIER CANCELACIÓN O MODIFICACIÓN

EN EL NÚMERO DE COMENSALES DEBE

NOTIFICARSE CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS

DE ANTELACIÓN.

Confirma tu reserva en;
eventos@hotel3campanas.com


